APERITIF

SAMOA‘S

MORITZ FIEGE HOLUNDER HOPFEN ERFRISCHEND & BEERIG .. ... vuueeeneeeennnnn. 6.5
SAMOA‘S NEGRONI
© CANONITA / GIN / ROTER WERMUT .. ttttttitteee sttt teeteennsaaesssseeerennnnnaanesns 14.5
® ALKOHOLFREI / TANQUERAY GIN 0.0% / ARANCIA 0.0% / MARTINI FLOREALE ......... 12.5
SOLERO SPRITZ VODKA / MARACUJA / VANILLE / PROSECCO ...ovvvueeeenreeennnnnnn 12.5
ESPRESSO MARTINI ..ot e e e et e e 13.5
SCHNICK SCHMACK ROSE TRAUBENSCHORLE ...vuuvvnereeeeeeeaeannnn, 0.331 5
MARTINI FLOREALE ALKOHOLFREI & SCHWEPPES WILDBERRY .....ovvvvrrrrnrnnnnnn 10
PALOMA SCHORLE DON JULIO BLANCO / ZITRONE / GRAPEFRUIT LIMO / SALZ ......... 13.5
GIN TONIC / SCHWEPPES DRY TONIC
ACT SAMOAS GIN . .uttettttt et ettt ettt e e e e e e e e e e et e e et ettt e e e e e e e eeeeeees 14
4cl BOMBAY SAPPHIRE PREMIER CRU ..\ttt ettt ttteeeaeaaaaneeeeeeeeens 14
ACH GIN SUL .ottt et e et e e e et e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 16
4] TANQUERAY GIN 0,09 . oo vvttennee e e ettt e e et e e e e e e e et e e e et e aeeeeeae e eeeeennnnnn 12
SAMOA‘S STRANDSEKT RIESLINGSEKT / JENS BUHLER .......vvvuuereennnnnnnn 0.11 7
CUVEE FLAMME ROSE CREMANT ROSE / GRATIEN & MEYER .+« .unnevvunneeeenns 011 10.5
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN BRUT . .ttttttttteeeee e eaaeeeeeeeeaeennnnnn 0.11 13
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN ROSE .. .uu'itteeett ettt 0.11 14
RUINART BLANC DE BLANC CHAMPAGNER ..., 0.3751 89
RUINART BRUTROSE CHAMPAGNER ..........ooooieieeee i, 0.3751 89
LIMAO FIZZ BY GIN SUL
GIN SUL / ZITRONENSAFT / SODA
................................................................................. 0.151 12.5
................................................................................. 0.751 60
DIE SONNE MALLORCAS IM GLAS .ottt ettt et e e et e e e e e e et e e 11.5
VORSPEISEN
2 Od'S
SAUTIERTE 19
(l RAHMPFIFFERLINGE
BROTCHIPS, GEPICKELTE RADIESCHEN
S & SCHNITTLAUCH
HAUPTGANG
LACHSSCHNITTE 39
i KARTOFFELKRUSTE, RAHMKAROTTEN
i & SALSA VERDE
ZWEIERLEI VOM LAMM 41
FILET ROSA GEBRATEN & GESCHMORTE HAXE
KURBISPUREE UND BREITE BOHNEN
APERITIF
EMPFEHLUNG
DESSERT & KASE
DINK CRAPERRUIT SYLTER ROTE GRUTZE 14
» N VANILLE-ESPUMA, BLAUBEERGEL
ORANGENLIKOR / PROSECCO/ & NUSSEIS
SCHWEPPES PINK GRAPEFRUIT
115 SALZKARAMELLEIS 8
MIT CORNFLAKES-LIKOR
BACKENSHOLZER 15
DEICHKASE
MIT FEIGENSENF UND TOMATEN
WEINEMPFEHLUNG
SAMOA S CUVEE ,,WHITE & EASY* 0.21 9
FINKENAUER / RHEINHESSEN . ... e e e e e e e e e 0.751 32
SIMELIA WOESTKLOOF VINEYARDS
GROENBERG / SUDAFRIKA
DELUCIUS MERLOT
MERLOT 0.21 12
2020 ottt 0.751 45
SAMOA:S SUPPE DES TAGES
wIMMER ANDERS = IMMER LECKE R® ..\ttt e e e e e et ettt e e e e e e e e e s 12
HAUSGEMACHTER EINTOPF
MIT SYLTER KNACKER VON DER LANDSCHLACHTERE]I
70 =1 1 10
[ =X oY 13.5
-SAMOA‘S
VON NORDSEEFISCHEN, GAMBA & HORNUMER MUSCHELN
DAZU KNOBLAUCHBROT
ALS VORS PEISE ottt tt ettt e et e e et e e e e e e e e e e e e e e e 22
ALS HAUPT S PEISE it ttiettttee sttt ae e et e et e e ee e et e et e e e et et aae e e aae e aaerennnneens 31
SAMOA‘S CRUNCHY SALAT
GEMISCHTE BABYLEAF SALATE, FELDSALAT, SPINAT, GURKE,
TOMATE, GRANATAPFELKERNE, GRANOLA, KERNE,
NUSSE & HAUSDRESSING ... ...ttt ee e eee e et e e e e e e e e e e e e 16
UPGRADE:
BLUMENKOHL-TEMPURA & LIMETTEN-KORIANDER-DIP ... ...t eeeeeennnnnn 23
3 KNUSPERGARNELEN & LIMETTEN-KORIANDER-DIP .. ... ... eeee 27
KRAUTER-ZIEGENFRISCHKASE, IM FILOTEIG GEBACKEN, VOM KEITUMER KASEKLUB........ 25
KNUSPERSTREIFEN VOM KIKOK-HAHNCHEN & LIMETTEN-KORIANDER-DIP ..........ccuu... 25
GILLARDEAU-AUSTERN JAKOBSMUSCHELN
MIT ZITRONE & SCHALOTTEN- BALSAMICO-BELUGALINSEN,
VINAIGRETTE : SAFRANSCHAUM
JEsTick 6.5 - 22
PULPO GEGRILLT ASIATISCHES
OLIVEN TAPENADE, CHILI MAYO & THUNFISCH-AVOCADO TATAR
KRAUTER-PANKO TERIYAKI VINAIGRETTE
22 22
GEBACKENER ZIEGENKASE BURRATA-MOZZARELLA
GEWURZHONIG, MIT CREMIGEM KERN, GEGRILLTEN
ROTE BEETE-APFEL SALAT STRAUCHTOMATEN, CHILI, KNOBLAUCH
& GEROSTETE NUSSE & WARMEM OLIVENOL
17 20
TATAKI VOM S
HOLSTEINER RINDERFILET LAMMBRATWURST
VOM KEITUMER GANSEHOF,
KOREANISCHER GURKENSALAT,
RAHMSAUERKRAUT & DIJONSENF
ERDNUSSCRUNCH & PONZU 23 15

MATJESFILET, ROTE BEETE, GEWURZGURKE
& SPIEGELEI VOM HANSEN HOF

ALS VORSPEISE 17
LABSKAUS ALS HAUPTSPEISE 25
AUBERGINE
VEGETARISCH AUS DEM OFEN
VEGAN & AUF COUSCOUS MIT RAS-EL-HANOUT,
GRANATAPFEL, KRAUTERSALAT &
PA s TA MINZ-ZITRONEN-JOGHURT
29
TRUFFELPASTA PASTA ALFREDO
LINGUINE IN TRUFFELRAHM, BUTTER-PARMESANSAUCE 25
GEHOBELTER SCHWARZER TRUFFEL, .
PARMESAN 3 GARNELEN 36
ALS VORSPEISE 23 RINDERFILETSTREIFEN 39
ALS HAUPTSPEISE 35 KIKOKHAHNCHEN IM KNUSPERMANTEL 35
HANDABGEZOGENER MATJES
NORDISCHE ART
HAUSFRAUENSAUCE, ROTE ZWIEBELN
& BRATKARTOFFELN 27
) W ..............................................
KUTTERSCHOLLE
c ZERLASSENE BUTTER, KLINTUMER
SAM OA s KARTOFFELN & GURKENSALAT
PANNFISCH = ouce as
»FINKENWERDER" ( SPECK ) 36
VON NORDSEEFISCHEN ,BUSUMER ART“ ( KRABBEN & QUELLER) 44
RﬁsTKARTOFFELN, ElNGELEGTE ..............................................
ZWIEBELN, SENF-SAUCE, BLACK TIGER
BROKKOLI 39 .
MEDITERRANES GEMUSE, PIMENTOS,
CHILI & KNOBLAUCH, DAZU GEROSTETES
KNOBIBROT
ALS VORSPEISE ( 4 STK. GARNELEN ) 24
ALS HAUPTSPEISE ( 8 STK. GARNELEN) 44
K\,
~ nod®
PUT UL e
pES HAUS
HORNUMER MIESMUSCHELN IN MEDITERRANEM
TOMATEN-KRAUTER-SUD, POMMES FRITES
MIT MEERSALZ & AIOLI
34
SAMOA‘S
IN DER PFANNE GEBRATEN, MIT ZERLASSENER BUTTER,
KLINTUMER KARTOFFELN & GURKENSALAT
78
WIENER SCHNITZEL GESCHNETZELTES STROGANOFF
IN BUTTERSCHMALZ GEBRATEN MIT VOM HOLSTEINER WEIDERIND
BRATKARTOFFELN, GURKENSALAT MIT CHAMPIGNONS, ROTE BEETE,
& PREISELBEEREN 36 SAURE GURKE & SPATZLE 38
MIT KIRSCH-ROTKOHL,
HALBE FLUGENTE KARTOFFELGRATIN, APFELRAGOUT
FRISCH AUS DEM OFEM & ORANGENJUS
37
F"_ET BEILAGEN
VOM HOLSTEINER WEIDERIND MASCARPONE-RAHM-SPINAT
(ca.2006) 52 MIT GETROCKNETEN TOMATEN
...................... UND PINIENKERNEN,
KANARISCHE KARTOFFELN,
LAMMFILETS AIOLI & JUS
ROSA GEBRATEN
(3 sTUCK)
40
VOM HOLSTEINER KALB
(ca. 3006G)
49
CURRYWURST

VON DER SYLTER LANDSCHLACHTEREI
(2006G)

MIT STEMMIS CURRYSAUCE &
PARMESAN POMMES

17.5

KINDERKARTE

SYLTER KNACKER MIT POMMES ...ttt et eit i i e e eateaeaneaneanennnn 9
DREI KARTOFFELPUFFER MIT APFELMUS ......ouiitiiiitii it eii e eieaeeeaeanannn 8
LINGUINE POMODORO MIT PARMESAN ...ttt ei i i e e eaeaanannn 12
FISCHSTABCHEN MIT POMMES ...oonnnnnneete et e e e e e 13
KLEINES WIENER SCHNITZEL MIT POMMES ...ttt eieaneeneanenns 15
ZWEI LAMMFILETS MIT WURZELGEMUSE & KARTOFFELPUREE ...........covvnvvnnnnn. 24
KLEINES GEGRILLTES DORSCHFILET MIT WURZELGEMUSE & KARTOFFELPUREE ...... 25
MILCHREIS MIT ZIMT, ZUCKER & KIRSCHEN  ........c.uiitiieieiieiieaneaneaneanenns 9
KUGELEIS MIT SMARTIES & GUMMIBARCHEN ..........iiiuitiiieiieainenanennnnnns 3

BLECHKUCHEN CREME BRULEE
DES TAGES TAHITI VANILLE & MANGOSORBET
JES 13
3
APFELPFANNKUCHEN o. SCHOKO HOCH W
BLAUBEERPFANNKUCHEN SCHOKO-KUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN,
MIT ZIMT, ZUCKER & VANILLEEIS VALRHONA-SCHOKOSAUCE
JE 12 & SCHOKOLADENEIS 13
BELGISCHE WAFFEL NATUR 6.5 KUGEL SORBET
MIT KIRSCHEN, VANILLEEIS 11 AUFGEGOSSEN
MIT BLAUBEERRAGOUT, VANILLEEIS 11 MIT ALERED GRATIEN CHAMPAGNER 12
DAZU SCHLAGSAHNE MIT BELVEDERE VODKA 12
KUGEL VANILLEEIS
MIT GEROSTETEN KURBISKERNEN
DREI KARTOFFELPUFFER & KERNBL 6
MIT APFELMUS ALS AFFOGATO 7
8 MIT POLI BOMB EIERLIKOR 8
CARTE D‘OR
MILCHREIS BOURBON VANILLEEIS
. SCHOKOLADENEIS
MIT ZIMT & ZUCKER 7 . ERDBEEREIS
& KIRSCHEN o. APFELMUS 9 SALZKARAMELL JE KUGEL 3
PORTION SCHLAGSAHNE 1
DAZU:
EIN GLAS RIESLING EISWEIN ( 5¢cl )
KALLSTADTER SAUMAGEN
SUBWEIN VON WEINGUT BUHLER / PFALZ . ...ttt ettt e aeae ettt e iaaaaaaaaaaaeens 12
ESPRESSO-MARTINI . ... . ... ... e e 13.5

AUF WUNSCH REICHT EUCH UNSER SERVICEPERSONAL GERN DIE ALLERGENKARTE.
KUCHE VON 12.00 BIS 22.00 UHR



