- SYLTER

APERITIF

PALOMASCHORLE VOLCAN TEQUILA & THOMAS HENRY GRAPEFRUIT ...........cuu... 11.5
SOLERO SPRITZ VODKA / MARACUJA / VANILLE / PROSECCO ....ovvvvieeaaaaaannnnns 12.5
ESPRESSO MARTINI . ... e e e 13.5
SCHNICK SCHMACK ROSE TRAUBENSCHORLE .....oovvneeeaeeannnnnnn, 0.331 5
MARTINI FLOREALE ALKOHOLFREI & SCHWEPPES WILDBERRY ......ovvveeeerennnnn. 8.5
SAMOA‘'S NEGRONI APEROL / GIN / ROTER WERMUT .. .\'uuetttenineereanneeerannne, 14.5
DIAMOND FIZZ COASTBERRY GIN / ZITRONE / CHAMPAGNER . ....ovvrieeeennnnnnnnnn 18
GIN TONIC / THOMAS HENRY TONIC
41 SAMOA'S GIN ...ttt ettt ettt et e e e et et a e e e a s 14
4cl BOMBAY SAPHIRE PREMIER CRU . ..ututtitetateeae e eaeaneaeneaneneananennnns 14
4cl COASTBERRY LONDON DRY GIN - NEPTUNS SOHNE . ...uuuneeteteeeeeeeeenennnnnnnns 15
Y I c 1 1 1 16
SAMOA‘S STRANDSEKT RIESLINGSEKT / JENS BUHLER .....ovvvvieeeennnnnn. 0.11 7
CUVEE FLAMME ROSE CREMANT ROSE / GRATIEN & MEYER . .vvunevvnnennn.. 0.11 9.5
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN BRUT ...ttt ettt e e e 0.11 13
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN ROSE .. ..tttttteeeeeeaeeee e eeeeeeeannnnn 0.11 14
RUINART BLANC DE BLANC CHAMPAGNER ..............cooiiiiiiiiannnn. 0.3751 75
RUINART BRUT ROSE CHAMPAGNER ..........oooiieieeii i, 0.3751 75
LIMAO FIZZ BY GIN SUL
GIN SUL / ZITRONENSAFT / SODA
............................................................................... 0.151 12.5
............................................................................... 0.751 58
SUPPE DES TAGES [IMMER LECKER ...ttt ettt e e e e e e e e e eee e e ens 11
HAUSGEMACHTER EINTOPF
MIT KRAKAUER VON DER SYLTER LANDSCHLACHTEREI
L 0 =3 1 8.5
[ = X0 ) c 12
-SAMOA‘S
VON NORDSEEFISCHEN, GAMBA & HORNUMER MUSCHELN
DAZU KNOBLAUCHBROT
ALS VORS PEISE o itttttttaee e et e et e e ae e e et et e e e e e e e e e et e e ae e e e aee e ane e enneeennn 20
ALS HAUPT S PEISE ..ottt tte ettt ettt e e e e e e e e et e e e e e e e e e et e e e e e e e et e e e 29
SAMOA‘S CRUNCHY SALAT
GEMISCHTE BABYLEAF SALATE, FELDSALAT, SPINAT, GURKE,
TOMATE, GRANATAPFELKERNE, SPROSSEN, GRANOLA, KERNE,
NUSSE & HAUSDRESSING ..t uitutte et et e e et e e e e e e e e e ae e e et e e e e aee e e eaeeneeeneennenn 15
UPGRADE:
MIT BLUMENKOHL-TEMPURA & TAHINI-DIP ...t e 22
MIT 3 KNUSPERGAMBAS & KORIANDER-LIMETTENDIP . ..ottt eeeeeensennnnnnnn 26
MIT KIKOK-HAHNCHENSTREIFEN IM PANKOMANTEL & SRIRACHAMAYO . .........ouuuuuunn. 25

VORSPEISEN

AUSTER

MIT ZITRONE, VIRGIN BLOODY MARY
& FRISCHEM MEERRETTICH

ROYAL

JE STUCK 5

BURRATA-MOZZARELLA

MIT CREMIGEM KERN, GEGRILLTEN
STRAUCHTOMATEN, CHILI, KNOBLAUCH

GEBACKENER ZIEGENKASE

MIT GEWURZHONIG & FRUCHTIGEM
ROTE BETE-APFEL SALAT

& OLIVENOL 16
CARPACCIO VOM :
HOLSTEINER WEIDERIND - SPICY TATAR VOM TUNA
RUCOLASALAT, GEROSTETE PINIENKERNE, : MIT WASABI TOBIKO, AVOCADO,
PARMESANSPANE, PESTO & ALTER : NORI-CHIPS & TERIYAKI
BALSAMICO 20 : 22
PULPO & JAKOBSMUSCHELN €
GEGRILLT MIT LAUWARMEM BALSAMICO- : SAM OA s o @?
BELUGALINSENSALAT, QUELLER :
& CHORIZO : LABSKAUS

23
................................................. MATJESFILET, ROTE BETE, GEWURZGURKE

& SPIEGELEI VOM HANSEN HOF

LAMMBRATWURST VOM
KEITUMER GANSEHOF
L IOy . AL VoRsPEISE 16

14 : ALS HAUPTSPEISE 23

VEGETARISCH / VEGAN / PASTA

AUBERGINE AUS DEM OFEN
AUF COUSCOUS MIT RAS-EL-HANOUT, GRANATAPFEL,

KRAUTERSALAT & MINZ-ZITRONEN-JOGHURT (VEGAN ) o @ottmmeeee e e eeaaaaans 27
LINGUINE MIT BASILIKUM-PETERSILIEN PESTO

GESCHMORTE & EINGELEGTE TOMATEN,

BABYSPINAT, GEROSTETE PINIENKERNE . ..tiunnnnnnnnnseeeeeeeesseseeannnnnnnnnnns 22
UPGRADE:

MIT CREMIGEM KRAUTER-ZIEGENFRISCHKASE . ..ottt ees et enanaaansseeeennnnn 29
MIT 3 KNUSPERGAMBAS ..ottt et e ettt ae e e e aee et ae s e e aae e e aae s e anesennnerennnn 34
MIT GEGRILLTEM IKARIMI-LACHSFILET ..ot e e e e e e e e e e e e e e e e 35

HANDABGEZOGENER MATJES

GRUNER HERING NORDISCHER ART

MIT GURKENSALAT, BRATKARTOFFELN

& LIMONENBUTTER

MIT HAUSFRAUENSAUCE, ROTEN ZWIEBELN
& BRATKARTOFFELN

- BLACK TIGER

24 24
DORSCHFILET : s
: ,MULLERIN* 32
UNTER KARTOFFELKRUSTE : ,FINKENWERDER*“ ( SPECK ) 34
SAHNEMOHRCHEN, WILDBROKKOLI .
e MIT BRAUNER BUTTER, KLINTUMER
38 KARTOFFELN & GURKENSALAT
MEDIUM GEBRATEN,
W Tu NA STEAK PAK-CHOI MIT KNOBI-INGWER,
5 SPICY SUBKARTOFFELMUS & PONZU
42

MIT MEDITERRANEM GEMUSE, PIMENTOS,
CHILI & KNOBLAUCH, DAZU GEROSTETES
KNOBLAUCHBROT

GARNELENPFANNE ALS VORSPEISE ( 4 STK. GARNELEN ) 24
ALS HAUPTSPEISE ( 8 STK. GARNELEN) 39
SPEZIAL
HORNUMER MIESMUSCHELN IN MEDITERRANEM
TOMATEN-KRAUTER SUD, POMMES FRITES
MIT MEERSALZ & AIOLI
29
SAMOA‘S
IN DER PFANNE GEBRATEN, MIT BRAUNER BUTTER,
KLINTUMER KARTOFFELN & GURKENSALAT
69
HALBE FLUGENTE GESCHNEZELTES STROGANOFF
T A R G VOM HOLSTEINER WEIDERIND
KIRSCHROTKOHL & KARTOFFELGRATIN CHAMPIGNONS, ROTE BETE, SAURE
32 GURKE & KNOPFLE 36
GALLOWAY-ROULADE VON
DER SYLTER LANDSCHLACHTEREI Lol el a3
IN BUTTERSCHMALZ GEBRATEN MIT
BUTTERZART, MIT VANILLE SPITZKOHL, GURKENSALAT, BRATKARTOFFELN,
SELLERIE-KARTOFFELSTAMPF & I e e
PORTWEINJUS 33 32
VOM HOLSTEINER WEIDERIND : {
(2006G) 46 BEIDE GERICHTE
...................... MIT CREMIGEM BLATTSPINAT,
KANARISCHEN KARTOFFELN,
LAMMF'LETS W AIOLI & SAUCE BEARNAISE
ROSA GEBRATEN ‘
(3 STUCK)
36
DREI KARTOFFELPUFFER MIT APFELMUS ...\ttt et 7
LINGUINE POMODORO & PARMES AN ... e 10
BOCKWURST MIT POMMES FRITES  otttt ettt e e e e e e e e e e 8
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES .« .tttttttnnnneeeeeeeesessenaannnnnnns 11
FISCHSTABCHEN MIT POMMES FRITES  «rnuvrneeeee e e e e e e e e ee e eae e, 11
KLEINES WIENER SCHNITZEL MIT POMMES FRITES .. uuuuueeeteeeeeaeeaaaaannns 20
ZWEI LAMMFILETS MIT SAHNEMOHRCHEN &KARTOFFELSTAMPF ....ovvviiinnnnnnnns 22
KLEINES GEGRILLTES DORSCHFILET MIT SAHNEMOHRCHEN &KARTOFFELSTAMPF ... 22
MILCHREIS MIT ZIMT, ZUCKER & KIRSCHEN . ...ttt ettt e eeae e eaaeeanns 9
KUGEL EIS MIT SMARTIES & GUMMIBARCHEN .. ...ttt ettt 3
HAUSGEMACHTER BELGISCHE WAFFEL NATUR 5.5
BLECHKUCHEN
DES TAGES MIT KIRSCHEN, VANILLEEIS
JE S & SCHLAGSAHNE 9
APFELPFANNKUCHEN o.
BLAUBEERPFANNKUCHEN ALEILEL el AA S A
MIT APFELMUS
MIT ZIMT, ZUCKER & VANILLEEIS
JE 10 7
CARTE D OR
MILCHREIS BOURBON VANILLEEIS
SCHOKOLADENEIS
MIT ZIMT & ZUCKER 7 ERDBEEREIS JE KUGEL 3
MIT KIRSCHEN o. APFELMUS 9 PORTION SCHLAGSAHNE 1

CREME BRULEE /-

MIT TAHITI VANILLE & SORBET DER
SAISON VON SOLRING ISKREEM

SCHOKO HOCH *®

SCHOKO-KUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN, o
VALRHONA-SCHOKOSAUCE & SCHOKOLADENEIS :
VON SOLRING ISKREEM ( JENS LUND )

13 (JENS LUND ) 13
KUGEL SORBET ZUM DESSERT:
VON SOLRING ISKREEM ( JENS LUND ), EIN GLAS RIESLING EISWEIN (50’)
AUFGEGOSSEN -
KALLSTADTER SAUMAGEN
MIT ALFRED GRATIEN CHAMPAGNER 12 SUBWEIN VON WEINGUT
MIT BELVEDERE VODKA 12 BUHLER / PFALZ 12

AUF WUNSCH REICHT EUCH UNSER SERVICEPERSONAL GERN DIE ALLERGENKARTE.
KUCHE VON 12.00 BIS 22.00 UHR



